
aceite de pepita 

de uva 100% puro
INCI:
Vitis vinifera seed oil.

Características físico químicas: 
- aspecto: aceite.
- color: ámbar.
- pH: 7.04 +/- 3.
- olor: el típico.

Control microbiológico: 
- bacterias aerobias mesófilas ≤ 10 UFC/g.
- mohos < 10 UFC/g.
- levaduras< 10 UFC/g.

Modo de empleo: 
Masajear la piel con el aceite de uva para relajar y
aportar al cliente los beneficios de la vinoterapia.

Propiedades: 
Aceite rico en polifenoles, flavonoides, enzimas,
coenzimas y vitaminas A, C y E, que mejoran la
circulación gracias al fortalecimiento del sistema
cardiovascular.

Frases de seguridad:
S2: manténgase fuera del alcance de los niños.
S20: no comer ni beber durante su utilización.
S62: en caso de ingestión, no provocar el vómito:

acúdase directamente al medico y muéstrele
la etiqueta del envase.

Observaciones:   
PRODUCTO NO COMESTIBLE.


